PHONIX

BAR & RESTAURANT

WIR LIEBEN FISCH!

VORSPEISE

CONSOMME VOM EDELFISCH
mit Fruhlings-Wurzelgemuse und Kl6Bchen vom Frischwasserlachs

Rezept CUP Chefkoch Thomas Arndt / ehemals ,Le Journal® Oldenburg
klein 9,80 € / groB3 14,80 €

HAUPTSPEISE

SCHWARZER HEILBUTT TEMPURA /| OKTOPUS
Topinamur-Kiirbis-Piiree / Fenchel / Wilder Broccoli

Rezept Phonix Chefkoch Souhaiel Souguir aus Tunesien, er bringt
Inspiration und Erfahrung tunesischer & franzésischer Spitzenhotellerie auf den Teller

2780 €

FORELLE MULLERINNEN ART
Junge Kartéffelchen / Krauter-Creme-Sour / Buttersauce / frischer Blattspinat

2780 €

FINKENWERDER KUTTERSCHOLLE
Schollenfilet / Bratkartoffeln / Buttersauce |/ Bio Mdhren | Zuckerschoten

2680 €

DESSERT

TONKABOHNEN PARFAIT /| ERDBEERSALAT
8,50 €




PHONIX

BAR & RESTAURANT

MENU

I
CONSOMME VOM EDELFISCH
mit Frahlings-WurzelgemUse und KloBchen vom Frischwasserlachs
Rezept von CUP Chefkoch Thomas Arndt / ehemals ,Le Journal® Oldenburg

I
DER FRUHLING
Blattsalat & Wildkréutersalat / Karotten Julienne / Honig-Cherry-Tomate / Gurke
Orangen-Honig-Dijon-Senf-Dressing

1l
SCHWARZER HEILBUTT TEMPURA /[ OKTOPUS
Topinamur-Kiirbis-Piree / Fenchel / Wilder Broccoli
Rezept von Phonix Chefkoch Souhaiel Souguir aus Tunesien, er bringt
Inspiration und Erfahrung tunesischer & franzdsischer Spitzenhotellerie auf den Teller

ZWISCHENGANG
Lassen Sie sich vom Phonix Chefkoch Souhaiel Souguir Uberraschen

v
SCHAFKASE IM PERGAMENT GEBACKEN
Bulgarischer Schafkése / Paprika / Tomate /Petersilie / junger Blattspinat
Lauchzwiebel / Basilikumal

\
TONKABOHNEN PARFAIT /| ERDBEERSALAT

DREICANG-MENU .. 4380€

VIERCANG-MENU .. 4980¢€

FUNFCANG-MENU .. 5480€




