
SUPPEN & VORSPEISEN

Pfifferlingsuppe
Pfifferlinge / Kräuterrahm / gebratene Pfifferlinge

Croûtons
10 €

Vitello Tonnato
Kalbs-Tafelspitz / Thunfischcreme / frittierte Kapern

14 € / 18 €

Rinderfilet-Tatar
Klassisch mariniert / Perlzwiebel / geröstetes Malzbrot 

19 €

Le Gruyère Sandwich gegrillt
Wildkräutersalat / pochiertes Bio-Ei  

Gruyère (würziger Schweizer Hartkäse)
13 €

Roastbeef – Chimichurri – Sellerie
Kurz gebratenes Roastbeef vom Black Angus  

würzige Chimichurri-Marinade / Selleriepüree 
17 €

Getrüffeltes Edelpilz-Carpaccio 
Kräuter / Parmesan / gratiniert

13 € / 17 €

Antipasti
Portweinschalotten / Schmortomate / Oliven / Artischocken
Aubergine / Karotten / Zucchini / Champignons – vegetarisch

16 € / to share 24 €
Serrano Schinken +7 €

SALATE
Caesar Salat

Romanasalatherzen / Caesar-Parmesan-Dressing  
Speckchip / Croûtons / Kirschtomaten

13 € / 17 €

Wildkräuter Salat
Blattsalate / Datteltomaten / Gurke / Karotte / Rote Zwiebel  

Radieschen / Kräuter / Honig Senf-Dressing 
14 €

Geschmorte Pilze +5, €
Gratinierter Ziegenkäse +5 €

Gegrillte Hähnchenbrust +5 €

FLEISCH
Klassische Rinderroulade  

Petersilien-Kartoffeln / Bohnen im Speckmantel
Eine Rinderroulade 25 € / Zwei Rinderrouladen 31 €

Wiener Schnitzel
Kalbsschnitzel / Preiselbeere / Kapern / Zitrone  

Bratkartoffeln + Zwiebel + Speckwürfel
31 €

Kalbsleber Berliner Art  
Schmorzwiebeln / Apfel / Kartoffelpüree / Kalbsjus

26 €

Rumpsteak vom Black Angus
Kartoffelgratin / Trüffel-Mayonnaise  

gebratene Edelpilze  
hausgemachte Kräuterbutter

200g  29 € / 250g  32 €

Rinderfilet vom Black Angus
Kartoffelgratin / Trüffel-Mayonnaise  

gebratene Edelpilze  
hausgemachte Kräuterbutter

180g  32 € / 250g  38 €

Alternative zu Kartoffelgratin: Steak fries

Pfefferrahmsauce +3 €
Rotwein Jus +3 €

Kotelett vom Bunten Bentheimer
Steak fries / Röstzwiebeln / BBQ Sauce / 

kleiner Ceasar Salad
27 €

Gefüllte Hähnchenbrust
Feigen-Aprikosen-Füllung / Camembert gratiniert  

glasierte Möhren / Kartoffelpüree / Trüffel Mayonnaise 
 Kräutersauce

26 €

Geschmorte Kaninchenkeule
Lorbeer-Rosmarinjus / glasierte Möhren  
geröstete Speckwürfel / Kartoffelgratin

28 €

FISCH
Lachs im Kürbiskernmantel 2, 4, 7, 12

glasig gegart / Beurre blanc (Weißweinsauce)  
Blattspinat / Karotten / Zuckerschoten / Junge Drillinge

28 €

Finkenwerder Kutterscholle
Buttersauce / Bratkartoffeln + Zwiebeln + Speckwürfel

Blattspinat / Blattsalat / Gurke / Tomate  
Kräuter-Joghurt-Dressing

26 €

PASTA & REIS
Steinpilz Ravioli 

gebratene Edelpilze / Trüffelcreme / Parmesan / Kräuter
17 € / 22 €

Tagliatelle mit Pfifferlingen
Tagliatelle / Pfifferlinge / Schalotten / Nussbutter  

Blattpetersilie / Parmesan
15 € / 18 €

Tagliatelle Kalb
Kalbsragout / Wurzelgemüse / Weißwein / Parmesan

16 € / 19 €

Linguine / Norwegischer Frischwasserlachs  
Babyblattspinat / Hummersauce

19 € / 24 €

Thai-Curry 
Frische Gemüse al dente / Basmati-Duftreis 

 Thai-Curry-Sauce / vegan
18 €

+ gegrilltes Hähnchenbrustfilet 24 €

FLAMMKUCHEN
Der Klassiker

Kräutercreme / Zwiebel / gerösteter Schinken   
Mozzarella / Cheddar / würziger Rucola

16 €

Urlaub auf Rhodos
Kräutercreme / griechischer Käse / Peperoni / Paprika 

Tomate / Oliven / Mozzarella / Cheddar / würziger Rucola
17 €

Goldkruste
Kräutercreme / Apfel / Zimt / Zucker / Walnüsse

16 €
Pfifferlings-Flammkuchen

Kräutercreme / Pfifferlinge / Speck / Zwiebeln / Kräuter  
Mozzarella / Cheddar / auf Wunsch vegetarisch

18 €= vegetarisch



WIR SIND CUP 
DAS PHÖNIX • MÜGGENKRUG 

CUP CATERING

FÜR JEDEN ANLASS BESONDERE ÖFFNUNGSZEITEN
FÜR JEDEN ANLASS DIE RICHTIGE LOCATION

Allgemeine Öffnungszeiten: Mittwoch - Samstag ab 17 Uhr 
Sonn-& Feiertags 9-14 Uhr und ab 17 Uhr / 
Sonn-& Feiertags: Brunch -Buffet ab 9 Uhr

BUSINESS-EVENTS
Tagungen / Seminare / Meeting / Workshops / 

Kick-Off / Geschäftsessen …
FEIERN & WEIHNACHTS-FEIERN rechtzeitig buchen

PRIVATE ANLÄSSE
Familien-Feiern / Hochzeiten / Verlobung / Hochzeitstag / 

Geburtstag / Konfirmation / Kommunion / Firmung / 
Klassentreffen / Trauer-Gesellschaften ... 

... einkehren und  zusammen sein

RÄUME im PHÖNIX
Das Kaminzimmer / Klimaanlage / Buffetraum / Klavier /  

Beamer / Leinwand / Speakeranlage
Der Wintergarten  / Sonnendurchflutet mit Terrasse / 

Sonnenschutz / Klimaanlage
Das komplette Phönix für Ihren Anlass: 

Sie laden ein, wir kümmern uns um alles andere

 Gasthaus seit 1726 in Ohmstede 
Öffnungszeiten: Brunch-Buffet Sonn-& Feiertags 9-14 Uhr

Räume im Müggenkrug
Gasthof: Beamer / Leinwand /  Speaker Anlage / Terrasse

Remise: Beamer / Leinwand / Speaker Anlage
Komplett:  Raum für 300 Personen und mehr

KOHLFAHRTEN  rechtszeitig buchen
WEIHNACHTSFEIERN rechtzeitig buchen

Teil - & Komplettservice auf Anfrage

Restaurant Phönix
Ehnernstraße 15 
26121 Oldenburg

Tel. 0441 / 2121 5333 
info@das-phoenix.de
www.das-phoenix.de

Eventhaus Müggenkrug
Elsflether Straße 53 

26125 Oldenburg
Tel. 0441 / 3506770  

info@mueggenkrug.de
www.mueggenkrug.de

C.U.P. GmbH
Elsflether Straße 53 

26125 Oldenburg
Tel. 0441 / 3506770 

info@cup-oldenburg.de
www.cup-oldenburg.de


